
Main course

Hauptspeise

€ 17,80

  

Cordon bleu von der Pute
Pommes frites, Preiselbeeren, Salat

€ 18,50

Maishendlbrütschen
mit Prosciutto & Mozzarella überbacken, Braterdäpfel 

€ 16,80

Rindsgulasch
Semmelknödel, Spiegelei, Gurkerl, Würstel 

€ 38,50

+ € 6,60

Filetsteak  vom Mühlviertler Jungstier (250g)
Whisky/Pfeffersauce, Gemüse, Rosmarinerdäpfel

Auf Wunsch + 3 Knoblauch Garnelen. 

€ 22,80

Gebratenes Branzino Filet
Fenchelgemüse & heurige Erdäpfel

Omelette vom Bio-Ei

€ 15,50

Räucherlachs & Spargel

Gebackenes Surschnitzel
   

mit Erdäpfel - Vogerlsalat, Preiselbeeren

€ 16,50

  

Klassiker

SAUVIGNON BLANC
Weingut Hillinger

2025
€ 33,00€ 5,50

0.7l1/8



€ 14,80Gebackene Weißwurst
Specklinsen, Kren, Erfäpfel

Tomatencremesuppe € 5,90

0,1l

0,1l

0.7l

Suppe Soup

Rindsuppe mit Frıttaten € 5,90

Gebratener Ziegenkäse 
im Speckmantel
rote Rüben, Linsen, Bärlauchpesto

€ 14,80

Avocado-Lachstartare
Vogerlsalat ,Kräutervinaigrette

€ 14,80

Roastbeef vom Jungstier 
Zwiebelmarmelade, Kapernbeeren

€ 16,50

SaladSalate

Backhendlsalat
Knusprig gebackenes Maishendl Brüstchen
auf marinierten Salaten

€ 16,50

Salatteller 
mit gebackenem Tofu, Sesam, 
Himbeerdressing

€ 15,50

Thunfischsalat
roter Zwiebel, gekochtes Ei, Oliven

€ 15,80

Bauernsalat
Spiegelei, gebratener Speck,
Käse, Kernöl

€ 15,80

Aperitif

Aperol Sprizz mit Prosecco € 6,50

Sanbitter Orange / Soda € 4,50

Pink Flamingo
4 cl Pink Swan Gin Peter Affenzeller  
+ 1 Fl Fevertree

€ 8.80

€ 4,50

Prosecco

Aperitiv

€ 30,00

€ 4,20

Speckbirnen Frizzante 
vom Pankratzhofer


